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El Tormes, lleno de nifios durante una de las demostraciones de ayer. :: woro

Alta cocina con queso

El Tormes acoge un dia dedicado a descubrirlas
virtudes gastronémicas de este alimento, desde
tapas y platos principales a elemento para cicteles
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SALAMANCA. El Centro Comert-
cial El Tormes demostro ayer todas
las posibilidades culinarias del que-

so. #ElTormesCheeseDay, que es
como se llamaba el evento, concen-
trd a decenas de interesados en co-
nocer lo mucho que puede dar de si

ese producto. El acto estuvo organi-
zado por Queseria La Antigua de
Fuentesatico junto a la Escuela Mu-
nicipal de Hosteleria de Santa Mar-
ta de Tormes y el apoyo del progra-
ma Empresas Amigas de la Funda-
cion General de la Universidad de
Salamanca,

El dia comenzé con el taller para

nifios #LaAntiguaEduca, en el que
los mds pequenos aprendieron el
proceso de elaboracién del queso. E1
acto, que conto con una nutrida asis-
tencia de publico, continué con el
especticulo #CocinaconQueso, de
la mano de los profesores y colabo-
radores habituales de la Escuela Mu-
nicipal de Hosteleria de Santa Mar-
ta de Tormes que, junto a sus alum-
nos, ensefiaron como elaborar tapas
y cocteles con el queso como ingre-
diente principal.

Por la tarde se impartio un taller
de corte y cata de queso llamado

#NoteCortes. Ademads, los asisten-
tes pudieron disfrutar de #LaMesa-
deLaAntigua.

A media tarde se celebro un se-
gundo espectaculo culinario, de nue-
vo de la mano de los profesores y
colaboradores de la Escuela Muni-
cipal de Hosteleria de Santa Marta
de Tormes. La sabrosa jornada fina-
liz6 con la #CheeseFashionWeek
y una demostracion de cocteleria
con queso #CheeseandCocktail.
Que no se diga que el queso no tie-
ne importantes posibilidades gas-
tronémicas.



