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El Dia del Queso celebra su
segunda edicion en El Tormes

:: REDACCION / WORD

SALAMANCA. El Centro Comer-
cial El Tormes acogera el préximo
lunes 11 de junio la segunda edicién
de #ElTormesCheeseDay, un even-
to organizado por Queseria La An-
tigua de Fuentesatico para continuar
fomentando la cultura del queso en-
tre mayores y pequemnos.

Ellunes serd una jornada comple-
ta dedicada al queso en la que cola-
boran, ademas del Centro Comer-
cial El Tormes, la Escuela Munici-
pal de Hosteleria de Santa Marta de
Tormes, el programa Empresas Ami-
gas de la Universidad de Salamanca
y la colaboracion de Bodegas Emi-
na, de Bodegas Familiares Matarro-
mera, destacé Cuca Gonzalo, geren-

te del Centro Comercial.

Lajornada comenzara a las 10:00
horas con unos talleres infantiles
donde mas de un centenar de nifios
podran aprender como se elabora el
queso. A la13:00 horas se celebrara
el taller #NoTeCortes, destinado a
profesionales de la hosteleria, don-
de podrdn aprender, entre otras mu-
chas cosas, que un mismo queso pue-
de tener diferentes sabores depen-
diendo del corte.

Para finalizar la jornada, a las 19:00
horas se realizard el showcooking
#CocinaConQueso de la mano de
los cocineros Helio Flores (Los Ala-
mos Gastrobar), Ramiro Gutierrez
(Bar Xirex), Adrian Casado y Daniel
Toranzo, profesores de Escuela Mu-

-;:_S'T"
O

e

nicipal de Hosteleria de Santa Mar-
ta de Tormes.

Los clientes del Centro Comer-
cial El Tormes podran disfrutar de
la mejor cocina con queso en esta
degustacion en la que se oftrecerdn
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tres tapas saladas y una dulce, ela-
boradas todas ellas, segin explicd
el director de la Escuela de Hostele-
ria municipal de Santa Marta, José
Luis Garcia Julidn, con quesos de La
Antigua.



