
   

 

PROGRAMACIÓN DE ACTIVIDADES DE LA UNIVERSIDAD DE 

SALAMANCA Y DEL PARQUE CIENTÍFICO DE LA 

UNIVERSIDAD DE SALAMANCA EN SALAMAQ 2014 

Charlas (Espacio de innovación y divulgación científica) 
 

Jueves 4, 11:45 a 12:45 

 Biocontrol de plagas y enfermedades. Dr. Enrique Monte Vázquez, USAL 

 Compostaje. Dra. M. Ángeles Gómez Sánchez, USAL 

 Innovación y prototipos para la industria agroalimentaria. Prof. Roberto J. 

García Martín, USAL 

 Etnobotánica como fuente de nuevos cultivos. Dra. Luz Mª Muñoz Centeno, 

USAL 

 

Jueves 4, 17:45 a 18:45 

 Control de calidad en quesos. Dra. Inmaculada Gonzalez Martín, USAL 

 Análisis sensorial de mieles. Dr. José Sánchez Sánchez, USAL 

 Financiación y comercialización innovadora en el sector agroalimentario. 

Javier Parra y David Matute. IDimas Gestión. S.L. PCUSAL 

 El campo vuelve a ser verde: Oportunidad de ahorro en el sector con 

Energía Renovables. Javier Sánchez Prieto. Grupo A&S 

 

Viernes 5, 11:45 a 12:45 

 Biotecnología y Agricultura. Dr. Oscar Lorenzo, USAL 

 Adaptándonos a las directivas europeas: papel de los biofertilizantes en 

la nueva revolución agrícola. Dr. Pedro F. Mateos González, USAL 

 La importancia de las levaduras en el proceso de elaboración del pan. 

Dra. Mercedes Tamame, IBFG (CSIC-USAL), Dra. M. Ángeles Santos, USAL 

 Suelos contaminados con pesticidas. Dr. Paulo Aloisio Edmond Reis da 

Silva, USAL 

 

Viernes 5, 17:45 a 18:45 

 Buenas prácticas de utilización de fitosanitarios en los campos de cultivo 

y su incidencia en la calidad de las aguas superficiales. Dr. Manuel García 

Roig, USAL 



   

 

 Genómica y biotecnología vegetal: ¿hay vida más allá de los 

transgénicos?, Dr. José Maria Díaz Mínguez, USAL 

 Seguridad Alimentaria y Trazabilidad en el Sector Cárnico y Vinícola. 

Roberto Alonso, Redes y Comunicaciones Salamantinas S.L. y Representante 

del Grupo RISA Consulting. PCUSAL 

 Acércate a la Biotecnología: Screening  una técnica para el control y 

mejora de productos agroalimentarios. Miguel Ángel Ávila y Eva M. Ferrero. 

Apointech S.L. PCUSAL 

 

Lunes 8, 11:45 a 12:45 

 

 Conservación de plantas y hongos. Dr. José Sánchez Sánchez, USAL 

 Medición del contenido de agua en suelo: herramienta clave para la toma 

de decisiones en la planificación del riego. Dr. José Martínez Fernández, 

USAL 

 Cultivares tradicionales: interés y conservación. Dra. Remedios Morales 

Corts, USAL 

 Manejo integrado de plagas. Dra. M. Ángeles Gómez Sánchez, USAL 

 

Lunes 8, 17:45 a 18:45 

 Alimentos ecológicos. Dr. Carlos Palacios Riocerezo, USAL 

 Formación on-line en el sector agropecuario. Fundación Tripartita Zoe 

Martín Lago. NOESIS Centro de Formación S.L, PCUSAL 

 Aplicaciones de logística y trazabilidad para la pequeña empresa: un reto 

posible M2C,S.L., PCUSAL 

 

Lunes 8, 19:00 a 20:00 

Mesa Redonda “Papel de la Universidad de Salamanca para satisfacer las 

demandas del sector de pequeños productores transformadores 

agroalimentarios”, coordinada por el Dr. Carlos Palacios Riocerezo, USAL 

 

Demostraciones (Espacio de innovación y divulgación científica) 
 

 Jueves 4, mañana y tarde. Vitrina expositiva de semillas tradicionales de 

hortícolas de la provincia de Salamanca + exposición de 6 macetas con plantas de 

tomate tratadas con extractos de compost y vermicompost.  



   

 

 Viernes 5, mañana 11h- 14h. Exhibición del proceso de la fermentación de los 

azúcares de harina (cómo trabaja la levadura) + muestra de cultivos de levaduras 

al microscopio óptico y sustancias nutritivas y/o organolépticas que generan.  

 Viernes 5, tarde 16h-20h. Exhibición de pólenes al microscopio así como 

diferentes semillas con lupa.  

 Sábado 6, tarde 17-20h. Cata de mieles.  

 Lunes 8, 13:30 h. Degustación de productos “Especialidades latt-40”. 

 Jueves 4 mañana y tarde, Viernes 5 mañana y tarde, Lunes 8 mañana y tarde 

(en la parte exterior del Pabellón Central, al lado del Pabellón de “Tierra de 

Sabor”). Análisis y control de calidad de aguas de riego: se efectuaría en el 

laboratorio móvil del CIDTA con muestras reales de agricultores de diferentes 

zonas de la provincia. 

 

 


