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El curso de
Enoturismo,
de vuelta

BUENA ACOGIDA. LOS ALUMNOS
REPITEN EXPERIENCIA EN LA FERIA

L] Punto Radio, Javier Pérez de An-
AR drés, ya que se tuvo que cancelar ' - % - g
| curso de enoturismo de la  finalmente. AURELIO GONZALEZ. EL SUMILLER ABULENSE SE ENCARGO DE ILUSTRAR A LOS ALUMNOS EN LAS CATAS. / A. BARTOLOME
E‘Universidad de Salamanca
de nuevo y por segundo

ano consecutivo se trasladé du-
rante dos dias al Centro de Con-
gresos y Exposiciones. Un curso
que tal y como recordaba su di-
rector, Javier Melgosa, «nace de
la relacién universidad-empre-
sa», ademds recordaba que se pu-
so en marcha a través del Master
de Turismo de Interior.

Melgosa manifest6 que hasta
el Lienzo Norte de la capital abu-
lense quisieron llevar el curso da-
da la «gran apuesta» de la Asocia-
cidn de Sumilleres Abulenses y
de los empresarios de Avila y que
por ello, sin duda, tenfan que
apoyarlo con sus estudiantes,

A este curso, que se desarro-
116 parejo a la feria, reconocia, «le
tenemos un carino muy especial
porque los alumnos salieron muy
contentos el ano pasado y buena
muestra de ello es que algunos
repiten en esta ocasion». Con 60
alumnos inscritos, los jévenes,
que el jueves visitaron algunas
bodegas de Toro -el ano pasado
le tocd el turno a las de Ribera-,
tuvieron en la feria tanto sesio-
nes tedricas como précticas y
tanto de turismo como de gas-
tronomia.

Guiados de la mano de dife-
rentes enclogos en lo que a teo-
ria se refiere, como fue el caso de
Benigno Rolldn, también pudie-
ron compartir clases prdcticas
con sumilleres como el conoci-
disimo abulense Aurelio Gonzd-
lez, quien les introdujo en el
mundo de los peculiares vinos
Tokaji en el primer dia de aper-
tura de feria. Ademds, reservd,
para la segunda jornada y para ir
abriendo boca a primera hora de
la manana, una cata de cava Frei-
xenet.

LA IMPORTANCIA DE PORTU-
GAL EN EL CURSO. Evidente-
mente y como no todo iba a con-
sistir en catar caldos nacionales
e internacionales tuvieron una
interesante sesion sobre enotu-
rismo en Portugal. A ella acudie-
ron en calidad de maestros de ce-
remonias Paulo Pechorro, quien
pertenece a la Escuela de Hoste-
lerfa de Coimbra y también Jodo
Casaleiro, quien es presidente
de la Comissdo dos vino da Bai-
rrada e técnico da comissao da
coordenagao da Regiao Centro
(CCSR Centro). Un primer con-
tacto que muy probablemente
tenga continuidad en el futuro.
Lo tinico a lo que no pudieron
acudir los alumnos de esta for-
macidn fue a la charla, que esta-
ba programada con el director de
la revista Argi v periodista de




