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-‘Paradigma de cooperacion

Premiado el proyecto Primer Diana que busca mejorar alimentos con antioxidantes
naturales / Participan seis empresas, dos centros y tres universidades. Por A. Calve

‘na foto de famifia con mu-
chos miembros, Una
allanza entre empresas,
centros tecnelogicos y
universidades que trasciende la
teoria y se sumerge en una colabo-
racién piiblico privada muy real,
muy pragmatica y muy fructifera.
Er la linea en la que fos investiga-
dores y empresarios 2 menudo
arengan a las instituciones y parti-
culares a involucrarse. Un ejemplo
de participacion, cooperacion e in-
vestigacién conjunta.

. Cada uno aporta conocimientos
‘sobre su ramo y entre todos pre-
tenden obtener unos haflazgos que
revolucionen los alimentos radi-
cionales y expriman fas capacida-
des “saludadles’ de cada une.

Del caft a los refrescos y ai vino
y de estas apetitosas bebidas a fas

" harinas, los piensos para animales

o las pastas alimentarias.

Seis empresas, dos ceniros y
tres universidades trabajan con.
juntamente para potenciar las
propiedades antioxidantes de es-
tos productos. Y 1o hacen en e}
marco del proyecto Primer Diana,
que ha sido-premiado en la If edi-
cién de Jos Premios Innovadores
2011 en la categoria de ‘Colabora-
cién publico-privada’.

Entidades de distinta naturaleza,
tamatios y actividades dispares con
la agrozlimentacién y la biotecrolo-
gia como trasfondo. Todas forman
parte del cluster biotecnolégico Vi-
tartis. Se trata de las empresas Pro-
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sol, Hispanagar, Dibag, Matarrome-
ra, Abrobiotec y Ernilio Esteban; el
Centro Tecroltgicn Cartif, el Centro
Tecnoldgico del Cereal y las univer-

Hispanagar, Mataromera,

Dibaq, Emilio Esteban, Prosol y
Abrobiotec trabajan con Cartif,
la USAL, la ULE, Ja UBU y CTC

«El premlo es un espaldarazo

importante. Todos estamos
muy satisfechos por este

reconocimiertto at trabajo duro»
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sidades de Burgos, Ledn y Salaman-
ca. El proyecto finaliza en 2013

Carlos More, en calidad de pre-
sidente de Vitartis, valora el pre-
mio concedido por Innova-
dores de EL. MUNDO DE
CASTILLA Y LEON como
un «espaldarazo importan-
tex para el trabajo de investi-
gacidn gue realizan conjun-
tamente. «Todos los partici-
pantes en ¢i proyecto
estamos muy satisfechos, ¢s
un reconocimiento al traba-
jo duro. Una confirmacién
del valor de la labor reajiza-
da», indica.

Moro explica, ademas,
que con esta iniciativa todos
Ios involucrados pretenden
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obtener nuevas formulaciones de
antioxidantes naturales a través de
la puesta a punto de nuevos proce-
sos biotecnolégicos de extraccion
a partir ¢e matrices vegetales y re-
siduns de la industria agroalimen-
taria. Todo pars adelantarse «al fu-
turo de la alimentacion» '

Un escenario en el que los pro-
ductos tradicionales «convivan cor
ofros que den respuresta a las nue-
vas necesidades de la sociedads.

Para ello, esta alianza entre €}
mundo de la universidad, la empre-
s5a y los centros de investigacién
busca conquistar «productos de
vanguardia que sean funcionales».
Y por funcionales entiendé aquelios
que «ademss de alimentar o nutrir
afiadan alguna caracteristica mas
beneficiosa para el consumiders.

Considers Ja innovacién «indis.
pensable para seguir en el merca-
do con competitividad y futuros. Y
confia en que el modeto de colabo-
racion pablico-privada les reporte
buenos resultados. «En estos asun-
tos complejos es fundamental con-
tar con todas las fuerzas posibles»,
destaca Moro.
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