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Estudio
pionero para
producir vino
ecologico

SORIA. Cientificos del Grupo de
Palinologia y Conservacion Ve-
getal del Centro Hispano Luso
de Investigaciones Agrarias
(CIALE) de la Universidad de
Salamanca desarrollan un estu-
dio pionero en Espafia que per-
sigue mejorar y garantizar la pro-
duccion de vino ecolégico aten-
diendo a una de las caracteristi-
cas esenciales para la comercia-
lizacién de este tipo de caldos, la
eliminacion deluso de fertilizan-
tes y productos fitosanitarios. De
csta forma «se obtendria una
produccion mas respetuosa con
el medio ambiente y favorable
paralasaludy, explicé el respon-
sable del proyecto, José Sinchez
Sanchez.

La novedad principal del tra-
bajo reside en la aplicacién de la
aerobiologia, una disciplina de
reciente uso en este tipo de estu-
dios que analiza la presencia de
componentes vivos en la atmos-
fera, tales como el polen o las es-
poras, entre otros. Larecogida de
estas particulas se realiza me-
diante el empleo de unos apara-
tos colocados en los vifiedos co-
nocidos como ‘captadores’, cuya
revision semanal ofrecera infor-
macion detallada del dia y la ho-
ra en la que fueron depositadas.

Concretamente, el estudio y
recuente de la cantidad del po-
len procedente de la vid Vitis vi-
nifera L. arrojard una cifra apro-
ximada de la futura produccion
de la cosecha para conocer la
cantidad presente en cada mo-
mento de este polen v compa-
rarlo después con datos de pro-
duccion. El estudio selleva a ca-
bo en los vifiedos de la empresa
Vifias del Cambrico, caracteri-
zada por la produccién de vinos
ecologicos en la Sierra de Sala-
manca, zona distinguida por su
importancia ecolégica y am-
biental, declarada Reserva de la
Bioesfera por la Unesco, y enla
que se encuentran dos varieda-
des de uva autoctonas de la co-
marca (Rufete y Rufete Blanco)
y una variedad adaptada al en-
torno (Tempranillo).
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