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Turismoy
vino, realidad
y oportunidad

111 CURSO DE ENOTURISMO. EL
ENOLOGO BENIGNO GARRIDO (SOTUR) FUE
UNO DE LOS EXPERTOS DEL CURSO

M. Espeso
AviLa

ONDENADOS a entenderse.
CAsi estdn el turismo y el vino

len Castilla y Ledn, Comuni-
dad en la que esta alianza estd «con-
solidada» pero a la que todavia le
queda recorrido para erigirse en una
salida econdmica de peso para estos
tiempos de crisis, Consciente de es-
tarealidad, la muestra apostd este
afio por el turismo en muchas de sus
facetas. Una de ellas, el enoturismo,
que estuvo muy presente en ‘E boca’
de nuevo de la mano de la Universi-
dad de Salamanca y su Curso de
Enoturismo, que se desarrollé en el
Lienzo Norte y que en esta tercera
edicién reunid a cerca de 50 alum-
nos,

Charlas, demostraciones y visi-
tas a bodegas conformaron un pro-
grama de tres dias dirigido por el
profesor Javier Melgosa y que en su
inicio contd con la presencia de Be-
nigno Garrido, endlogo y experto en

gastronomia y vinos de Sotur.

En una intensa mafiana, Benig-
no Garrido realizé un acercamiento
ala materia, desde el proceso de ela-
boracién del vino a las comarcas vi-
tivinicolas, pasando por las Deno-
minaciones de Origen (hay 9 enla
region y 3 protegidas); la estructura-
cién del producto enoturistico; las
rutas del vino certificadas (hay 2, Ri-
bera del Duero y Bierzo, y otras 2 en
proceso, Arlanza y Toro) y las activi-
dades complementarias, como ta-
lleres, visitas a bodegas o la vinotera-
pia.

Benigno Garrido comenté que el
enoturismo «en general en Espaia
es un fendmeno reciente» y también
en Castillay Ledn, regién en laque,
no obstante, «estd muy consolida-
do». De las alrededor de 600 bode-
gas, unas 125 se declaran visitables y
algunas estdn «muy preparadas», al
tener «ya todo el protocolo organi-
zado; algunas incluso ya estdn inte-
gradas en un proceso de certifica-

AL DETALLE. BENIGNO GARRIDO PARTICIPO EN EL CURSO. | A. BARTOLOME

cidny, lo que se traduce en ofrecer
una «calidad méxima en la visitas,
«El enoturismo es fundamental
para la region, y no habria adquirido
la dimensidn que tiene si no hubiera
un desarrollo del resto de servicios
turisticos», como el turismo de inte-
rior, los restaurantes, las enotecas o
el patrimonio, subrayd. «Al servirse
de ellos, estd concebido con una
transversalidad total», apunté el ex-
perto, quien anadid otra ventaja que
unirse a las de la cantidad y la cali-
dad, la de la variedad que ofrecen las
9 Denominaciones de Origen en
cuanto a «condiciones climaticas,
variedades de vino, paisajes o gas-
tromoniay. Asimismo, el enoturismo
es, en sus palabras, «una herramien-
ta muy titil para romper la estacio-

nalidad», puesto que aunque «tiene
partes muy fundamentales para co-
sas concretas, como la vendimia,
luego el vino estd todo el afio en la
bodega y en torno a él se pueden or-
ganizar talleres, maridajes, visitas,
hospedajes, terapias....».

Y Avila dénde encaja, le pregun-
tamos. Sobre la potencialidad de la
provincia abulense, aseguré que
«tiene muchisimo que aportar, estd
complementada con el resto de la
regién y tiene esas variedades de la
garnacha, o el albillo de Cebreros,
que dan esos vinos exclusivos y que
estan vinculadas a un paisaje deter-
minado, a una belleza y una gastro-
nomfar. En Avila, continug, «hay ele-
mentos para producir productos di-
ferenciados, con un clima propio, la

belleza de su paisaje, la riqueza mi-
coldgica de Gredos o la gastronomia
tan estupenda; hay un producto
enoturistico que tiene que desarro-
llarse pero me consta que hay ejem-
plosy bodegas que ya estdn organi-
zadas en este sentido», subrayo.

EL CURSO. ElIII Curso de Enoturis-
mo dio mucho mads de si. Sesiones
de ‘cocina en vivo, con productos de
Avila Auténtica en colaboracién con
Miquinas de Hosteleria Adolfo Sdn-
chez, sinergias entre el agua y el café
o armonizaciones de ternera blanca
con vinos y productos de la provin-
cia compartieron protagonismo en
el recinto de la muestra con las char-
las y ponencias, como la de la sesién
de apertura, a cargo de Benigno Ga-
rrido, enélogo y experto en gastro-
nomiay vinos de Sotur, o las impar-
tidas por Alberto Gonzdlez, director
del hotel AF Pesquera. ‘'La cultura
del vino como elemento dinamiza-
dor antes y después de las uvas en
un entorno rural’ y‘;Y ahora qué ha-
cemos con los turistas?’ fueron dos
dmbitos sobre los que giré su parti-
cipacién, muy interactiva con los
alumnos.

Eldirector del curso, Javier Mel-
gosa, explicd que la actividad, abier-
ta ala comunidad universitaria, vol-
vid a enmarcarse en la relacion de la
USALylos estudios de turismo, a tra-
vés del Mdster de Turismo de Inte-
rior, con el tejido social y econdmico
de Avila que representa esta mues-
tra ‘E boca’. En las tres jornadas de
duracién, los cerca de 50 alumnos se
acercaron a la teoria y la prictica del
enoturismo, ensenanzas que finali-
zaron con una salida al terreno, este
ano con visitas al Consejo Regulador
Denominacién de Origen Toro, la
Bodega Liveralia de Toro y una bo-
dega de Rueda.



