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> AGROALIMENTACION

Laboratorios contra jamones fraudulentos

Aquimisa, de Salamanca, desarrolla una técnica antifraude que por primera vez certifica si un cerdo ha sido
alimentado realmente con bellotas a través del carbono de estas existente en el animal. Por M. A. Rodriguez

@ Imitaciones? Hoy por hoy, pa-
ra todos los productos de
(,I!_rllercados y sectores muy va-
iopintos. Esas artimanas lle-
gan a limites inimaginables. Por
ejemplo, un bien alimentario, pere-
cedero, como es el jamén de bello-
ta. Efectivamente, algin que otro
picaro puede hacer presentar un
jamoén como si perteneciera a un
cerdo alimentado con bellota. Una
imitacion de la que, hasta hace
bien poco, no se podia demostrar
su falsedad ni con técnicas de la-
boratorio.

En este caso de fraude, la clave
estaba en la fabricacion de un
pienso con unas caracteristicas si-
milares a las de la bellota, por lo
que la composicion grasa del ani-
mal era muy parecida a la resul-
tante de una alimentacién con es-
te fruto.

Para conocer la composicién de
la dieta del cerdo y clasificarlos en
cebo, recebo o bellota, se venia
aplicando una técnica de cromato-
grafia de acidos grasos, que daba
con la composicion de la grasa del
animal en base a cuatro de esos
acidos grasos diferentes. Unica-
mente diferenciaba entre bellota y
cereal tradicional.

No obstante, la empresa Aqui-
misa Laboratorios, de Salamanca,
ha desarrollado una técnica, ini-
ciada en la Universidad de Sala-
manca, que trabaja con la relacion
isotopica del carbono en el jamén
atin sin curar. Observan la canti-
dad de atomos de carbono que
hay en los componentes del cerdo,
que es «como una marca unica y
exclusiva», comenta Jesus Maria
Garcia, director de la empresa. Es
decir, se puede conocer el carbono
de la bellota, un valor inamovible,
por lo que no cabe la imitacion de
sus propiedades en forma de pien-
S0.

Aquimisa profundizo en la idea
de la USAL realizando un trabajo
de campo sobre 100 cerdos, dividi-

dos en 20 lotes de 5 cerdos, a los
que les suministraron una alimen-
tacion perfectamente controlada
de bellotas, piensos o mezcla. «Fui-

Un técnico del laboratorio de la empresa salmantla t

mos haciéndoles biopsias y ne-
cropsias y viendo la importancia
que podian tener los resultados
analiticos que obteniamos con los

oma muestras de jamén para ser analizadas./ . m.

il

diferentes tipos de alimentacion.
Pudo verse claramente si el cerdo
habia comido mucha o poca bello-
ta, algo que con la cromatografia

éramos incapaces de diferenciar»,
explica Garcia. «Llegamos a las
conclusiones y a hacer unas rectas
de regresion que, basadas en el
carbono de los cuatro 4cidos gra-
sos, pudimos diferenciar la canti-
dad de bellota que habia comido
un animal», anade.

La aplicacién principal de esta
contundente técnica de laboratorio
es el control del fraude para garan-
tizar, ante el consumidor, la calidad
del producto; pero, también, evitar
posibles engaiios en las transaccio-
nes comerciales entre ganaderos e
industriales. «Supongo que habra
fraude como en cualquier ambito
de la vida, por eso hay que dar ar-
mas para gue eso no ocurra y evi-
tar la tentacion», opina Jesus Ma-
ria Garcia. «Cuando un producto
se cataloga como bellota puede al-
canzar una diferencia de mas del
doble en el mercado respecto a
otros jamones», manifiesta.

Este método, segtin el director
de Aquimisa, «tiene mucho reco-
rrido», y su objetivo es que pueda
convertirse en el método oficial
certificado por el Estado, al igual
que lo fue en sumomento la técni-
ca de la cromatografia y que final-
mente tuvo que descartarse.

No obstante, la Denominacién
de Origen Guijuelo ya lo aplica de
manera particular en todas sus
partidas y algunos industriales po-
nen como condicién en los contra-
tos que los jamones deban some-
terse a esta prueba.

La técnica se aplica sobre la gra-
sa del cerdo en un jamén fresco.
No obstante, han realizado la prue-
ba en los curados. Marcaron pie-
zas para hacer un seguimiento du-
rante el proceso de curacion y,
aungque el estudio atin no ha termi-
nado, «va a ser aplicable porque la
variacion no va a ser significativa».

El proyecto esta financiado por
la Agencia de Innovacion y Finan-
ciacion Empresarial de Castilla y
Leén y por el CDTL



