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> ZAMORA

Una dieta ovina con aceites esenciales

Un proyecto de la Escuela Politécnica que analiza la importancia de la dieta en
laleche de las ovejas gana el premio de investigacion Caja Rural. Por J. L. C.

Un proyecto en el que se analiza la
influencia que la adicion de aceites
esenciales tiene en la calidad de la
leche producida por las ovejas ha
sido galardonado con el premio a
la investigacion de la Fundacion
Cientifica Caja Rural de Zamora.
El estudio, elaborado por la pro-
fesora de la Escuela Politécnica
Superior de Zamora Isabel Revilla,
se ha centrado en el analisis de los

efectos que sobre la leche y el que-
so de oveja tiene la inclusion de
aceites de clavo y tomillo en la ali-
mentacion de los animales.

Las primeras conclusiones
apuntan a que la presencia de es-
tos componentes mejora la calidad
del producto al hacer que disminu-
ya la presencia de grasas satura-
das, las mas perjudiciales para el
organismo y vinculadas habitual-

mente al llamado colesterol malo.

Entre los beneficios que reporta-
ria esta ingesta de aceites esencia-
les esta el hecho de que tienen pro-
piedades antifungicas, antimicro-
bianas y antioxidantes, tres
cualidades de vital importancia pa-
ra el ganadero.

El estudio abre nuevas posibili-
dades para los profesionales del
sector, tanto a los ganaderos como

a las empresas que se dedicana la
transformacion de la leche. «Este
proyecto pone a disposicion de to-
do el sector agrolimentario una
nueva herramienta para mejorar
sus productos evidenciando la uti-
lidad de la investigacion cientifi-
ca», senalo la vicerrectora de la
Universidad de Salamanca y
miembro del jurado que otorgo el
premio, Maria de los Angeles Se-
rrano.

La profesora Isabel Revilla im-
parte en el campus zamorano cla-
ses de Tecnologia de los Alimentos
y ya ha recibido varios galardones
por sus investigaciones en el cam-
po de la agroalimentacion. Sus tra-
bajos sobre los corderos lechales
ecolégicos o sobre la influencia

que el manejo ecoldgico tiene en la
calidad del queso de oveja ya fue-
ron premiados con anterioridad.
El dltimo trabajo de la profesora
Isabel Revilla recibira un premio
econdmico de 4.000 euros y su
presentacion se realizara en un ac-
to solemne en la primera quincena
de noviembre. Ese dia se haran
publicos los resultados definitivos
de un estudio en el que el departa-
mento de Alimentos de la Escuela
Politécnica de Zamora ha venido
trabajando en los dos tltimos afnos
en colaboracion con un ganadero
ecologico de los Arribes, cuyos re-
banos de raza castellana han ser-
vido para experimentar con la adi-
cion de estos aceites esenciales
protagonistas del estudio.



