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Las practicas viticolas y enologicas
permiten combatir el cambio climatico

Expertos reunidos
por Matarromera
alertan sobre vinos
con exceso de
alcohol, menor
acidez y menos
aromaticos

i: NIEVES CABALLERO
VALLADOLID. Elriego, el abona-
do, la podaen verde delavinayla
vigilancia del punto adecuado de
maduracion de lauva en el campo,
asi como la utilizacion de las leva-
duras y bacteria adecuadas en la ela-
boracién de los vinos, son las prin-
cipales herramientas que tienen el
viticultor y el bodeguero para lu-
char contra los efectos del cambio
climatico. Estas son las principales
conclusiones de los cuatro afios de
investigacion del proyecto Cenit
Deméter sobre las variedades ver-
dejo y tempranillo, que se expusie-
ron ayer, durante una jornada téc-
nica organizada por el Grupo Ma-
tarromera. De no actuar, los vinos
del futuro tendran exceso de alco-
hol, una menor acidez, y menos aro-
mas y polifenocles.

Nadie niega ya el cambio clima-
tico, cuyas principales consecuen-
cias son una elevacion progresiva
de las temperaturas y una mayor
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sequia. Pero jcudles serdn los efec-
tos en la viticultura y la enologia?
Las altas temperaturas y el estrés
hidrico provocaran una subida de
la graduacion alcoholica y un des-
censo de la acidez. Ademas los aro-
mas y los polifenoles, fundamen-
tales para la estructura en bocay
el color del vino, no completarian
su maduracién, lo que provocaria
vinos desequilibrados, amargos o
astringentes, con colores pobres.
Aspectos que contribuirian a re-

ducir la calidad del vino y que po-
drian generar pérdidas economi-
cas para el sector.

De ahi la importancia de las in-
vestigaciones del proyecto Cenit
Deméter en el que participan in-
vestigadores del Instituto Tecno-
légico Agrario de Castillay Leén
(Itacyl), del Instituto de Agroqui-
mica y Tecnologia de Alimentos
(IATA) del CSIC, de las universi-
dades de Salamanca, la Politécni-
ca de Madrid, Barcelona, Zarago-
za y Rovira i Virgili de Tarragona.

Ademas, el grupo bodeguero
Matarromera ha llevado a cabo en
solitario un detallado estudio de
la variedad de uva blanca verde-
jo para investigar su comporta-
miento génice ante el cambio cli-
matico. Los expertos presentaron
sus conclusiones.

José Ramon Lissarrague, profe-
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«Tenemos que
estar preparados»

La consejera de Desarrollo Rural
de la Consejeria de Agricultura
de la Junta, Maria Jesus Pascual,
clausuro ayer la jornada técnica

junto a Carlos Moro, presidente
del Grupo Matarromera. La vi-
ceconsejera resalté la importan-
cia del proyecto Cenit Deméter
ya que «hemos sido capaces de
aunar esfuerzos» porque «tene-
mos que estar preparados pues-
to que la incidencia del cambio
climatico puede ser mayor en
una zona en la que el 97% del vi-
niedo es de secanon.

sor de viticultura de la Universidad
Politécnica de Madrid, analizé la
evolucion de la viticultura en es-
tos afios de cambio climitico, y
aporto los detalles sobre la adapta-
cion de la variedad verdejo a distin-
tos regimenes de riego y tempera-
tura. Desde su punto de vista, hay
que cambiar las practicas en el cam-
po. En cualquier caso, sefialo que
las zonas de clima continental como
Castilla y Ledn tienen mds capaci-
dad de accidn, frente a las comar-
cas de clima mediterrianeo.

Juan Cacho, catedratico emérito
de la Universidad de Zaragoza, des-
taco la importancia de un adecua-
do equilibrio entre aromas tiélicos
y terpénicos para mantener la tipi-
cidad y frescura del verdejo.

Paola Quifer Rada, investigado-
ra de la Universidad de Barcelona,
recordo la importancia de los po-
lifenoles para dar volumen a los vi-
nos en la boca y como varia el con-
tenido fenélico en funcion del ré-
gimen hidrico y la temperatura; un
aspecto en el que redundo Julian Ri-
vas, catedratico de Nutricion y Bro-
matologia de la Universidad de Sa-
lamanca.

Fernando Zamora, catedratico de
la Facultad de Enologia de la Uni-
versidad Rovira i Virgili de Tarrago-
na, subrayd laimportancia del equi-
librio azucar-acido en la elabora-
cién de cavas y vinos espumosos.

Trinidad Marquez, enologa y co-

Rivasy José Ramén Lissarrague, en las instalaciones de la Bodega Emina de Valbuena de Duero (Valladolid). :: rran siMeEnez

ordinadora cientifica-tecnolégica
de Cenit Demeéter, senialo que «este
proyecto pionerox ha supuesto todo
un reto de gestién del consorcio y
ha dado lugar a la Plataforma Tec-
nolégica del Vino. En este sentido,
recordd que se han implicado 26
empresas y 31 grupos de investiga-
cion y se han movilizado 27 millo-
nes de euros (12 millones proceden
de las ayudas del Centro para el De-
sarrollo Tecnoldgico Industrial ),
ademas de contar con la colabora-
cién de las universidades y los or-
ganismos mencionados.

El director de I[+D+i y Sostenibi-
lidad del Grupo Matarromera y de
labodega Emina de Ribera del Due-
ro, Alberto Guadarrama, hablo so-
bre los principales avances de los
enologos del grupo, que han apli-
cado las recomendaciones para com-
batir los efectos del cambio climé-
tico en la Bodega Emina de la De-
nominacién de Origen Rueda. De
hecho, los participantes en la jor-
nada técnica, celebrada en Valbue-
na de Duero, comprobaron las di-
ferencias del Emina Verdejo 2011,
al que no se le han plicado las in-
vestigaciones, y el Emina Verdejo
Prestigio 2011, que ha sido elabora-
do con las herramientas aconseja-
das para la vifia y la bodega. Duran-
te la cata, dirigida por el enélogo co-
ordinador del Grupo Matarromera,
Félix Gonzidlez, y el endlogo de la
Bodega Emina de Rueda, Alberto
Gomez, se aprecio que el Emina
Prestigio es un vino mucho miés
aromatico, con mas volumen en
boca y mas persistencia. Side la afia-
da 2011 se ha elaborado 30.000 bo-
tellas, la cosecha entera de 2012
(1.400.000 kilos de uva verdejo) ha
sido sometida a las nuevas pricti-
cas viticolas y enoldgicas.
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