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El espeto malagueno ya se
elaboraba en la Cueva de
Nerja, aunque de ballena

» Un estudio publicado por cientificos de la UNED en la revista «Quaternary
Internationaly certifica el consumo de cetaceos hace mas de 13.000 afos

FRAN EXTREMERA NERIA

M El origen del espeto malague-
no estd mucho mas atrds en el
tiempo delo que imaginabamos.
Asilo certifican los andlisis sobre
restos de «pequenos crustiaceos
que viven en la piel de las balle-
nas»y que fueronlocalizados du-
rante las iltimas excavaciones en
el interior de la Cueva de Nerja.
El estudio interdisciplinar des-
arrollado por cientificos de la
UNED o delaUniversidad de Sa-
lamanca, recién publicado en la
revista Quaternary International,
«arrojaluz» sobre el consumo de
ballena asada dentro de la gruta
axarquica.

Fue en el periodo comprendi-
do entre 13.500y 14.500 anos. Los
primeros recolectores de la pro-
vincia -cazadores y pescadores-
se hallaban refugiados en la gru-
tay tenian que recorrer no menos
de cuatro kilébmetros para en-
contrar las especies marinas que
formaban parte de su dieta. A la
ultima glaciacién le quedaban
no menos de 3.000 anos, de ahi
que la orilla estuviese alejada de
la demarcacién actual. El grupo
de cientificos encabezado por
Esteban Alvarez-Ferndndez sos-
tiene que los restos generan una
«evidencia» de que la ballena se
asaba para comerla.

Los crustdceos localizados vi-
vian, ademads, en la piel de una
ballena franca austral, «propia
de las aguas del hemisferio sur, u
otra distribuida hoy en dia en el
Atlantico norte». La teoria, asi
mismo, confirma el descenso de
temperatura que ya empezaba a
producirse en aquel periodo. El

INVESTIGACION

«Llevaban pedazos de
carne, grasay piel
hasta la cavidad»

P Estudiosos del departamento de
Prehistoria y Arqueologia de la
UNED y de la Universidad de Sala-
manca son rotundos, acerca de los
analisis que certifican el consumo
de ballena asada en la Cueva situa-
dajunto a la localidad nerjefia de
Maro: «Llevaban los pedazos de
carne, grasay piel a la cueva, pero
dejaban los huesos del animal en la
playa», asegura Jesls Jorda, hijo de
uno de los pioneros en la excava-
cion de la cavidad nerjeiia, el profe-
sor alicantino Francisco Jorda Cer-
da, fallecido en 2004. Esteban Alva-
rez-Fernandez, autor principal del
trabajo, agrega: «Al estar intima-
mente asociados a las partes co-
mestibles de |a ballena y aparecer
muchos de ellos quemados en el in-
terior de un hogar, la presencia de
estos crustaceos nos proporciona la
evidencia indirecta mas antigua del
consumo de ballenas en la Prehis-
toria europeas. En el estudio tam-
bién colaboran hasta cientificos de
la Universidad Nacional de Austra-
lia. F.E.NERIA

equipo de investigadores ha in-
cluido la participacién del CSIC
o de un centro universitario de
Australia. «Nunca hasta ahora se
habian encontrado dos determi-
nadas especies de crustaceo jun-
tas en un mismo yacimiento pre-
histdrico a escala global», se se-

Craneos en una exposicion. r.c.

nala en relacién a los restos ha-
llados de tubicinella majory ce-
topirus complanatus, fechados
dentro del «magdaleniense su-
perior».

Dieta

La dieta marina, junto a la piel y
lagrasa que transportaban con la
carne de ballena hasta la cavi-
dad, incorporaba hasta ejempla-
res de foca o de delfin. Sélo que-
daban en la playa los huesos de
los grandes cetaceos, «debido a
su pesoy tamafo». Las ballenas,
segun se indica en la resefiada
publicacién, habrian llegado
desde tierras australes hasta la
Peninsula, «como consecuen-
cia» de la expansién que empezo
a generar el deshielo de los ma-
res proximos a la Antartida. Ac-
tualmente, sdlo restan unos
8.000 ejemplares de ballena fran-
caaustralyllegan amedir 16 me-
tros, con 40 toneladas de peso.



