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®m Actualidad universitaria

La Usal presenta un titulo en
direccion de empresas hosteleras

Este titulo superior
comenzara su rodaje
en septiembre de este
ano con 30 alumnos

S. ALAEIOS

SALAMANCA

La Universidad de Salamanca, a
través de su Fundacion, ha permi-
tido la elaboracion del Titulo
Superior en Direccién de
Empresas Hosteleras, contando
con la colaboracién de diversas
empresas de este sector, recal-
cando la importancia de “crear
puentes, y que sean viables, entre
la Universidad y las empresas”,
destacd Alejandro Esteller, direc-
tor gerente de la Fundacion de la
Usal.

Las personas encargadas de
presentar este titulo lo sefialaron
como un futuro referente dentro
del sector por sus caracteristicas,
“no existe ninguna iniciativa como
esta, es algo pionero en Espana”,
por lo que lo hace tinico, segin
explicé el coordinador general,
Francisco ]J. Garcia Rodriguez,
quien ademds cuenta con una
extensa trayectoria en el sector
hostelero. Con unos 14 meses de
trabajo a las espaldas, este titulo
ya cuenta con sus bases y su plan
de estudio, y comenzard su ver-
dadera andadura el 23 de sep-
tiembre de este afo.

Firma de tres convenios

Libia Santos, directora del Titulo
doctora en Ciencias Empresariales
por la Usal y profesora ttular de
Comercializacién e Investigacién
de Mercados, destaco el “gran
equilibro” existente en el plan de
estudios elaborado, “es bueno,
estd bien equilibrado tanto en
materia de habilidades como en
formacién empresarial”, destaco.
Un titulo en el que se pretende
“ensenar hosteleria desde la
empresa”, aunar “sabiduria y ser-
vicio técnico”, expresé el coordi-
nador general; quien quiso sub-

Libia Santos, Daniel Hernandez Ruipérez, Alejandro Esteller y Francisco J. Garcia durante el acto de presentacion oficial.

ALMEIDA

Una oferta de 30 plazas, 7.500 euros de coste y practicas profesionales personalizadas

M El objetivo de esta titulacion es
dotar a estudiantes de una vision
estratégica amplia y global para
ejercer de forma eficaz y eficiente
labores de direccidn en el sector
hostelero y de restauracion.

titulo, desarrollandose todo el plan
de estudios en el contexto de
Bolonia, con trabajo en equipo,
exposiciones, practicas,
discusiones, talleres o
exposiciones tedrico-practicas.

M El titulo se compone de 240
créditos, de los cuales 36 se
desarrollardn en instituciones
hoteleras y 12 se obtendrén con la
elaboracidn de un proyecto fin de

rayar que esta titulacién “nace en
Salamanca y nace para quedarse
porque es necesaria”. Expresé ade-
mds que “el turismo no estd en cri-
sis”, siendo cada vez mas los turis-
tas y con mayor gasto.

En el acto de presentacion de
dicha titulacién, se firmaron ade-
mds diversos convenios de cola-

M El limite de plazas es de 30
alumnos, valorando ampliarlo en
proximos cursos y organizar dos
turnos, uno de manana y otro de
tarde que alberguen 30 alumnos

boracién. Por un lado, con la
Escuela Superior de Hosteleria de
Artxanda (Bilbao), representada
por Angel T. Gago, secretario
general ejecutivo de la Asociacion
de Hosteleria Bizkaia. Con la
representacion de Javier Cascaste,
alcalde de Santa Marta, se firmé
un acuerdo con la Escuela

por grupo. El coste es de 7.500
euros y se impartira en espaiiol.

M La parte practica sera muy
importante en este titulo, por lo
que recibird formacidn aplicada,
llevando a cabo lo aprendido en
cada curso con practicas de
verano y una vez finalizados los
cuatro anos, practicas
profesionales orientadas y hechas
a cada estudiante.

Hostelerfa Salamanca, y un ter-
cero con el IES Vaguada de la
Palma (Estudios de Hosteleria),
representado por el director del
Centro, Pedro Garcia Bustillo.
Diversas autoridades acudieron a
la presentacion, asi como personas
del sector hostelero e interesados
en este titulo. [l



