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El curso de
especialista en
vinos arranca
el 3 de febrero

La iniciativa, para la que atin hay plazas,
pretende «abrir una nueva puerta laboral»

« A este primer curso le se-
guirdn otros que ofrecerdn
mayor profesionalizacién,
ya que el que estd a punto
de iniciarse se dirige a per-
sonas que ho tengan cono-
cimientos previos.

MAYTE RODRIGUEZ [ AVILA

Sile atrae el mundo del vino y le
gustaria profundizar en él, incluso
dedicarse profesionalmente a la
sumilleria, el proximo tres de fe-
brero comienzo un curso que
puede interesarle porque, entre
otras razones, sus alumnos «serdn
los profesionales mejor cualifica-
dos que va a haber en Espana», ya
que a éste le seguirdn otros tres en
anos sucesivos que aportardn ma-
yor profesionalizacién y una di-
mension «internacional», explicd
ayer Javier Arauz, representante
de Ocea Mae European Somme-

lier Institute, organizador del mis-
mo junto a la Asociacién de Sumi-
lleres Abulenses y la Fundacion
General de la Universidad de Sala-
manca. De hecho, el curso se im-
partird en las instalaciones de la
Escuela de Educacién y Turismo
de Avila.

El curso de Especialista en Vino
ISA (International Sommelier
Alliance) tendrd una duracién de
«seis semanas» y se impartird «los
lunes en horario de tarde», apunté
Javier Arauz, quien destacd que
«estd dirigido a gente que no ha he-
cho estudios previos sobre vino»,
de ahi que se ofrezcan «nociones
bdsicas sobre el vino -bodegas, vi-
fiedos, elaboracién o uvas, si bien
«aprender a catar representa la mi-
tad de las horas lectivas», destaco.

Hasta la fecha hay una decena
de alumnos ya inscritos, pero la
matricula del curso permanece
aun abierta ylo estard «<hasta el uno
de febrero», apunté Arauz.

Por su parte, el presidente de la
Asociacién de Sumilleres de Avila,
Rafael Mancebo, resalté la oportu-
nidad que representa esta iniciati-
va de formacién «para jévenes que
puedan encontrar un trabajo» en
la sumilleria. También incidi6 en
este aspecto la directora de la Es-
cuela de Educacion y Turismo de
la USAL, Sonsoles Sanchez-Reyes,
quien animd a los propios estu-
diantes a inscribirse «para que ob-
tengan el certificado de sumille-
res», una profesion para la que no
existe en Espafia una titulacion
oficial.
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Sonsoles Sanchez-Reyes, ayer, junto a Javier Arauz, Rafael Mancebo y Javier Melgosa. / A. BARTOLOME
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»Duracién. Este primer curso
de especialista en vino empezard
el tres de febrero y se prolongard
durante seis semanas, impartién-
dose las clases los lunes por la
tarde, en sesiones de cinco o seis
horas.

»Dénde. En la Escuela de Edu-
cacién y Turismo de la Universi-
dad de Salamanca en Avila.

»Precio. £l precio del curso es

de 550 euros y hasta ahora hay
una decena de alumnos matricu-
lados.

»Matricula. La matricula sigue
abierta hasta el uno de febrero y
debe formalizarse on line a través
de la web de la Fundacién Gene-
ral de la Universidad de Salaman-
ca. También pueden ampliar la
informacién de forma presencial
en la Escuela de Educacién y Tu-
rismo de Avila.



