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El curso de Direccion de Hoteles
Gastronomicos busca alumnos

Es un titulo propio de la Universidad de Salamanca que brinda la «oportunidad de formarse»
en un «entorno real» para ampliar las opciones laborales en un sector «con demandas

« Los interesados en matri-
cularse en este curso que
duraréd un semestre tienen
todo el el mes de febrero pa-
ra hacerlo. Los 1.500 euros
de la matricula incluyen alo-
jamiento.

MAYTE RODRIGUEZ/ AVILA

La Escuela de Educacion y Turis-
mo de la Universidad de Salaman-
ca, en colaboracién con el hotel-
restaurante El Rondén de Cebre-
ros, empezard a impartir «en
marzo» el curso en Direcciény
Gestién de Hoteles Gastronomi-
cos, un titulo propio que preten-
de «<aumentar las posibilidades la-
borales de los alumnos», destaco
ayer Sonsoles-Sdnchez Reyes, di-
rectora de un centro que tiene cla-
ro que «la formacién» debe enca-
minarse claramente hacia el mer-
cado de trabajo real.
Precisamente, esta iniciativa for-
mard durante seis meses a profe-
sionales para que trabajen en «un
sector con demanda, que es el re-
lacionado con la gastronomia y el
vino», abundé Javier Melgosa, di-

La directora de la Escuela de Turismo y profesores, en la presentacién del curso. / A &.

rector del mdster de Turismo Inte-
rior que imparte el centro.

Las personas que se matricu-
len en el curso tendrdn la oportu-
nidad de «formarse en dos dreas»
al mismo tiempo: gestién hotelera
y gastronomia. No en vano, du-
rante los seis meses de duracién
podrdn «meterse en la cocina»r y,
al mismo tiempo, «aprender a es-

tar al frente de establecimientos
hoteleros diferenciados por la gas-
tronomfa», detall6 Joaquin Rua-
no, profesor de la USAL y director
del curso.

Los interesados en inscribirse
en el curso pueden hacerlo duran-
te todo el mes de febrero, siendo
el precio de matricula de 1.500 eu-
ros incluido el alojamiento de los

alumnos. Desde la Escuela de Tu-
rismo se animo ayer a matricular-
se a aquellas personas que tengan
inquietudes en el sector turfstico-
gastronémico. Aunque ya hay
alumnos dispuestos, no se han cu-
bierto todavia las quince plazas
disponibles, siendo una decena el
nimero minimo de alumnos re-
querido para impartirlo.

EN UN ENTORNO REAL. La prin-
cipal caracteristica del curso Di-
reccién y Gestion de Hoteles Gas-
tronémicos es que se imparte si-
guiendo «una metodologia
prédctica en un entorno real» que
es el hotel restaurante El Rondén
de Cebreros, de modo que los
alumnos aprenderdn «trabajando
con clientes reales y problemas
reales», destacé Carmen Herndn-
dez, jefa de estudios.

Las materias que se abordardn
serdn gestién, gastronomia, vinos
y productos de la tierra y marke-
ting, a las que hay que sumar un
proyecto fin de curso y practicas
en empresas de la comunidad y
de la provincia, para lo cual ya se
han firmado convenios con vein-
te firmas.



