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Los hosteleros se forman
en alergias alimentarias

La Fundacién General
de la Universidad
junto a instituciones y
empresas organiza
unajornada
informativa

i M. J. GUTIERREZ/ WORD

SANTA MARTA DE TORMES.
Contiene gluten, crusticeos, hue-
vos, pescado, cacahuetes, soja, lac-
teos, frutos de cascara, apio, mosta-
za, granos de sésamo, dioxido de azu-
fre y sulfitos, moluscos y altramu-
ces son los 14 alérgenos de los que
la hosteleria y restauracion deberan
informar a raiz de la entrada en vi-
gor de un reglamento europeo el pa-

sado 13 de diciembre de 2014.

Como el campo de las alergias ali-
mentarias es un terreno bastante
desconocido, la Fundacion General
de la Universidad en colaboracion
con instituciones y empresas orga-
nizé ayer una jornada informativa
en la Escuela Municipal de Hoste-
leria de Santa Marta para hablar de
‘Alérgenos: mis alld de 1a obligacién,
una responsabilidad, una oportuni-
dad empresarial’.

Un encuentro que, segin expli-
6 a este periddico Félix Martin Gar-
cia, de Santos Grupo-Fromainnova-
bio, es una ¢primera jornada para
que se conozcan las alergias, el ries-
go que comportan, el por qué de este
reglamento que persigue garantizar
la salud de los alérgicos alimenta-
rios a través de la informacion ofre-

cida por los propios establecimien-
tos; pero para que éstos informen
antes deben saber de qué informary.

Por ello, la actividad de ayer tuvo
un cardcter multidisciplinar, en el
que se habld de las alergias alimen-
tarias desde diferentes puntos de
vista (médico, psicolégico, formati-
vo, tecnoldgico, de los consumido-

Asistentes a la jornada en la Escuela de Hosteleria. :: ALmeipa

res...), «se da una visién global de
todos los agentes implicados de al-
guna forma en este temapy, sefiala-
ba Martin, que afiadia que «se han
lanzado una serie de mensajes cla-
ves a través de conferencias cortasy
con el fin de ¢informar y de sensi-
bilizar a los profesionales para que
puedan implantar esa nueva regla-

mentacion con un poco de conoci-
miento y sabiendo el por quén.

La presentacion de la jornada co-
Iri6 a cargo de la concejala de Edu-
cacién de Santa Marta, M? Cruz Ga-
cho; de la diputada de Economia,
Chabela de la Torre; y del director
gerente de la Fundacién General de
la Universidad de Salamanca, Oscar
Gonzilez.

De la Torre destaco la colabora-
cioén entre distintas instituciones
para llevar a cabo una iniciativa que
se enmarca en «el derecho ala in-
formacion que tenemos todos los
ciudadanos, que toma especial rele-
vancia en el caso de los consumido-
resy. Por su parte, Gonzilez recalcéd
la importancia de esta jornada no
s6lo para hablar de los alérgenos
como «reaccion a la normativa sino
COIMO UN proactivo, COMO una apor-
tacion empresarial para innovar y
crecery y anadio el interés que ha-
bia suscitado esta primera jornada,
que como indicé Félix Martin era
mds institucional y a partir de ella
se harin otras en diferentes lugares.



