El Norte de Castilla (Ed. Salamanca)

VALLADOLID

ccion: LOCAL  Valor: 1.289,00 € Area (cm2): 576,0 Ocupacién: 65,79 %

Documento: 1/1

Prensa:
Tirada:
Difusion:

20/10/15

Diaria
1.219 Ejemplares
675 Ejemplares

Autor: :: REDACCION / WORD SALAMANCA. El lema

¥9€¥2S.6 ‘POD

Pagina: 13
Num. Lectores: 2700

-

Una piara de cerdos de raza ibérica pastan en una dehesa salmantina. :: icaL

La Usal investi

unadietaamedida

para lograr embutidos mas saludables

El objetivo es optimizar
las caracteristicas de
cebo del cerdo ibérico
con una modificacion en
la alimentacion que
reciben los animales

:: REDACCION / WORD

SALAMANCA. El lema ‘somos lo
que comemos’ no es de aplicacion
exclusiva en los humanos y anima-
les; y los cerdos de cebo son un cla-
1o ejemplo como trata de demostrar
una investigacién de la Universidad
de Salamanca que busca una alimen-
tacién a medida, rica en alto oleico,

que depare un embutido mas sabro-
50y saludable.

Segun informa Efe, unos atribu-
yen este pensamiento a Hipocrates,
cuando manifesté aquello de que
«sea el alimento tu medicina, y 1a
medicina tu alimenton, mientras
que otros estudiosos la relacionan
con el filosofo y antropélogo aleman
Ludwig Feuerbach, quien en su obra
‘Ensenanza de la alimentacion’ es-
cribio que «si se quiere mejorar al
pueblo, en vez de discursos contra
los pecados denle mejores alimen-
tos. El hombre es lo que comen.

La catedratica de Quimica Anali-
tica de la Universidad de Salaman-
ca, Inmaculada Gonzilez, respon-

sable de esta investigacion, se ha
propuesto ahora, en colaboracion
con la empresa Ibéricos Javier, op-
timizar las caracteristicas de cebo
de cerdo ibérico con una medifica-
cién en la dieta de los animales.
Tras meses de preparacién aca-
ban de iniciar la investigacién con
el sacrificio de los primeros cerdos,
alimentados en la Gltima fase de en-
gorde con pulpa de aceituna -graso-
oliva-, como punto de partida sobre
la que estudiar la evolucion, ya que
se trata del tipo de alimentacion mas
comun en las explotaciones de cebo.
Desde el punto de vista organo-
léptico, los investigadores analiza-
ran los productos obtenidos tanto

en fresco como tras cuatro meses de
curacion, en el caso de los lomos, y
posteriormente se irn introducien-
do cambios en la alimentacion al
sustituir el graso-oliva por un gira-
sol de alto oleico producido por el
propio ganadero.

Este tltimo punto es esencial
para una potencial aplicacion prac-
tica de la investigacion porque, a
la vez que ofrece a los cerdos de
cebo un alimento mas natural por
estar las semillas de este girasol li-
bres de écidos grasos saturados, pue-
de abaratar costes para el ganade-
10, quien se responsabiliza directa-
mente de la calidad.

«Estas semillas son muy aprecia-

Los cerdos son
alimentados enla
ultima fase de engorde
con pulpa de aceituna

das porque dan mucha estabilidad
a las grasas que se producen en el
organismo del cerdos, remarco a
Efe la investigadora, quien confia
en que todos estos parametros se
vean reflejados posteriormente en
las catas de expertos que hardn a
partir de enero y que irdn analizan-
do la evolucién del producto final.

En este periodo la investigacién
avanzara con diferentes grupos de
cerdos a los que se ird incremen-
tando la proporcion de alimento
con girasol de alto oleico en la dl-
tima fase de engorde y asi se apre-
ciaran, tanto en los andlisis quimi-
cos como en los sensoriales -color,
sabor, olor, textura-, los cambios
ocasionados por el cambio en la
dieta.

Aventura

«Vamos a ver qué ocurrey, resumio
Inmaculada Gonzalez con la clasi-
ca curiosidad investigadora, apoya-
da en la iniciativa del propietario
de Ibéricos Javier, Francisco Javier
Ruiz, quien planted esta aventura
por pura intuicién y también para
acreditar cientificamente lo que en
la practica le decian los clientes:
que esta alimentacion funciona
para obtener un producto mejor
que el que hasta ahora se ofrece a
los consumidores.

Este agrigultor, ganadero y em-
presario aspira a contar con una eti-
queta que acredite que sus produc-
tos ibéricos tienen unas condicio-
nes especiales, son mas saludables
que los obtenidos de procesos de
engorde industriales y, por lo tan-
to, pueden responder a un nicho
de mercado de consumidores inte-
resados en este tipo de productos.

La prevision es que dentro de un
afio la investigacion concluya con
la presentacion de los resultados y
la puesta a disposicién de este co-
nocimiento a la industria porcina
del ibérico de cebo.



