El Norte de Castilla (Ed. Salamanca)

Valladolid

ccién: LOCAL  Valor: 450,00 € Area (cm2): 219,8 Ocupacion: 22,96 %

Documento: 1/1

Prensa:
Tirada:
Difusion:

25/10/16

Diaria
1.147 Ejemplares

633 Ejemplares

G11966S01 :P9O

Pagina: 8

Autor: :: REDACCION / WORD SALAMANCA. El Centro _Num. Lectores: 2532

Participantes en el encuentro celebrado ayer. :: worp

Cocineros salmantinos analizan
los nuevos retos de su profesion

Una veintena de expertos,
reunidos en El Tormes,
consideran basica una
formacién continua, ser
realistas con el oficioy
usar productos de calidad

:: REDACCION / WORD
SALAMANCA., El Centro Comer-
cial E1 Tormes acogio ayer una mesa
redonda en la que una veintena de
profesionales relacionados con la hos-
teleria debatieron sobre el papel del
cocinero en el mundo actual.

La formacién continua, ser realis-

tas con el oficio y trabajar con produc-
tos de calidad, y si es posible con ¢ma-
teria prima de kildmetro ceroy, son
algunos de los retos que se plantea el
mundo de la cocina hoy en dia para
continuar evolucionando.

La influencia de los programas de
television, las redes sociales e inter-
net en general han contribuido hoy
en dia a crear una imagen del cocine-
ro, segin han coincidido en su ma-
yoria, muy positiva pero irreal. Vic-
tor Salvador, chef jubilado, lo ha re-
sumido afirmando que «ser cocinero
es mucho mas que ser famosoy. «Es
espiritu de trabajo, amar la profesion
y trabajar con los mejores productosy,
afirmoé otro de los participantes.

El chefde La Cocina de Tofo se re-
firio a la vocacion, porque sélo con
ella y con mucho trabajo se puede
conseguir «hacer felices a los demasy,
objetivo ultimo del oficio.

Cocineros, profesores y represen-
tantes institucionales coincidieron
también en sefialar que para conse-
guir buenos resultados en la mesa es
imprescindible utilizar materia pri-
ma de calidad y de la tierra. Mds apo-
yo institucional; mayor union entre
escuelas de hosteleria y empresas; y
tender a mejorar las condiciones la-
borales de los trabajadores —en lo que
se refiere a la conciliacién de la vida
familiar y laboral- son otros frentes
que la profesion tendra que ir resol-
viendo en los proximos anos. De mo-
mento, esta iniciativa del Ayunta-
miento de Santa Marta, la disefiado-
ra Fely Campo, Agencia Menta, el
Centro Comercial E1 Tormes y la Uni-
versidad de Salamanca, a través de la
Fundacién General, ha servido una
vez mads para poner en valor el talen-
to gastronomico salmantino.



