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Representantes de las empresas que colaboran en el IV Congreso Cocina con Queso y Humor... iVente a freir morcillas! de Pefiaranda. :: woro

Las sinergias entre empresas como
formula para ser mas competitivos

La Antigua y Hergaher
organizan una mesa
redonda en el Centro
Comercial El Tormes con
los colaboradores del IV
Congreso Cocina con
Queso y Humor y jVente
a freir morcillas!

i: M. JESUS GUTIERREZ/WORD

SALAMANCA. ‘Sinergias entre em-
presas para crecer y avanzar’ era el ti-

tulo de la mesa redonda celebrada
ayer en el Centro Comercial El Tor-
mes y organizada por Queseria La
Antigua de Fuentesatico y Hergaher
Morcillas y Farinatos entre las acti-
vidades previas al IV Congreso Co-
cina con Queso y Humor... y jVente
a freir morcillas! que se celebrari el
proximojueves en Pefiaranda de Bra-
camonte.

Ambas empresas reunieron en
esta mesa debate a los colaborado-
res del congreso, un evento que
como senalo Fernando Fregeneda
de La Antigua en la presentacion,

«no es un evento comercial sino una
forma de dar a conocer los produc-
tos de la tierra y las posibilidades
que tienen, ademas de servir de
ejemplo de la colaboracion entre
empresasy.

Este es el cuarto afio que se cele-
brard el congreso y desde su inicios
La Antigua tenia un objetivo, reu-
nir en torno a una mesa a las perso-
nas que «han puesto la fe, el esfuer-
zoy el dinero para que esto se cele-
brey. Y eso precisamente ocurrio
ayer en el CC El Tormes.

Antes de iniciar la primera de las

preguntas a los componentes de la
mesa debate, Fregeneda recordo que
el congreso se inicio con la colabo-
racion del CITA, Mares Virtuales y
Helio de Los Alamos, todos de Pefia-
randa, y que el afio pasado se incor-
pord Hergaher. Fue Rail Morales
quien hablé por esta empresa para
senalar lo gratificante de estaunién
y quien destaco que la colaboracion
entre empresas es fundamental para
el avance de las personas y de las em-
presas y para su desarrollo.

A partir de ese momento llego el
debate, en el que se planearon cues-

tiones como la sinergia entre em-
presas y la necesidad de colabora-
ci6n para crecer, crear Nuevos mer-
cado, conseguir nuevos objetivos y
tener una mayor visibilidad; o tam-
bién como influye la gastronomia a
la hora de crear nuevas modas y
cémo influye en el desarrollo de las
comarcas, de los productos e inclu-
50 de las empresas.

Asimismo se puso sobre la mesa
la importancia de la calidad de los
productos locales y la necesidad de
ponerlos en valor entre todos.

Junto a las empresas que avalan
el congreso de Penaranda de Braca-
monte, ayer también estuvieron
presentes algunas instituciones
como la Escuela de Hosteleria de
Santa Marta de Tormes, cuyo direc-
tor -José Luis Garcia- explico que en
su centro de formacion «emplea-
mos nuestros productos, los de la
tierray, que son de gran calidad, por-
que «uniendo esfuerzos podremos
ganar todos y conseguir mayores lo-
grosy. En este sentido, los futuros
restauradores y camareros deben co-
nocer los productos de la tierra para
poderlos utilizar en sus comidas y
oftecer a sus clientes.

La Universidad de Salamanca tam-
bién esta presente en esta iniciati-
vay fue Arantxa Garcia de la Fun-
dacion General y Empresas Amigas
quien destaco la importancia de apo-
yar al sector empresarial desde las
instituciones publicas.

El queso, la morcilla y el farina-
to, el lechazo, el porcino ibérico y
la miel fueron algunos de los pro-
ductos agroalimentarios que ayer
estuvieron representados en la mesa
debate, y que formaran parte de las
tapas que seis cocineros elaboraran
el proximo jueves en Penaranda de
Bracamonte en el IV Congreso Co-
cina con Queso y Humor... y jVente
a freir morcillas! , porque como se-
falé una de las participantes ayer
(108 teNemos que apoyar entre no-
sotros y aprovechamnos del valoraria-
dido y enriquecernos con lo que pue-
den oftecer otras empresas del mis-
mo 0 de otTos sectoresy, porque como
es bien sabido ‘en la union esta la
fuerza’.



