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Los fogones de ‘MasterChef' rinden
homenaje al VIl Centenario de la USAL

Eljurado del programa de TVE elogia los productos y la gastronomia salmantina

:: EVA CANAS / WORD
SALAMANCA. Faltan atin unos
meses para deEI veren la peque-
na pantalla la prueba de exteriores
del programa de ‘MasterChef” que
se ha grabado en la Universidad de
Salamanca. Pepe Rodriguez, Sa-
mantha Vallejo-Nagera y Jordi Cruz
han visitado por tercera vez la pro-
vincia siendo integrantes del jura-
do de este exitoso programa de TVE
que estd inmerso en la sexta edicion
de adultos, ya que cuentan con otra
de nifios y de ‘Celebrity’.

En una pequenia recepcion en el
Ayuntamiento, el concejal de Tu-
rismo, Julio Lopez Revuelta, agra-
deci6 ayer la presencia del progra-
ma en la ciudad en un afio tan espe-
cial como el VIII Centenario de la
Universidad de Salamanca. En re-
presentacion de la institucion aca-
démica estuvo presente el vicerrec-
tor de Promocién y Coordinacién
de la USAL, Enrique Cabero.

Pepe Rodriguez destacaba la in-
tencion en ‘MasterChef de rendir
un homenaje al VIII Centenario de
la USAL, «y a todos los que hacéis
una labor maravillosa a la hora de
transmitir el conocimiento y el sa-

ber, y llevarlo a los que no sabemosy.

Ademas, reconocio sentir mas cer-
ca fisicamente la ciudad, «parece
que estd tan lejos, pero en una hora
y pico estamos aqui, hay que venir
mucho mas a Salamanca, es un pla-

cer estar en Salamancay. Por su par-
te, Samantha Vallejo-Nagera recor-
dé anteriores pruebas de exterior
que han tenido lugar en tierras sal-
mantinas, como unaen el campoy
otra por el centro de la ciudad, reco-

Eljurado de 'MasterChf',junto a Enrique Cabero y Julio Lopez Revuelta. :: antoraz

rriendo pastelerias, «fue divertido
y corrimos por la Plaza Mayor, por
aqui siempre nos dan muy bien de
comery.

De esta prueba de exteriores en
la USAL no pudieron adelantar nada

ya que el programa no se emitira
hasta dentro de unos meses (la fe-
cha esta por concretar), aunque Pepe
Rodriguez adelanté que podria ser
entre los meses de mayo o junio,

De sus anteriores visitas, Sa-
mantha Vallejo-Nagera menciond
su acercamiento a la artesania local
y al traje charro, «nos encanta ve-
nir, es la parte bonita de ‘Master-
Chef’, y ya no solo conocer la coci-
na tradicional de cada sitio, sino tam-
bién ver sus tradiciones y su cultu-
Ia, CONOCET a Su gentey.

Y en la linea de sus compafieros
de jurado, Jordi Cruz se reafirmé en
el objetivo de grabar en Salamanca:
«Venimos a hacer un homenaje a
este VIII Cententario de la Univer-
sidad de Salamanca, a todos sus pro-
fesores, e intentaremos que nues-
tros aspirantes cocinen platos ela-
borados con productos de cercania
y recetas que hablen de la tradicion
de esta tierra, que es maravillosay.
De la gastronomia local, Pepe Ro-
driguez destaco la fama de su cha-
cina, y adelant6 algunos platos de
la prueba: «Vamos hacer patatas me-
neds, y productos tipicos, como el
picadillo, y vamos a utilizar farina-
to, buiiuelos de viento... vamos ha-
cer la cocina de Salamanca, que es
una cocina castellana, que no hay
tanta diferencia con el centro de Es-
pafian.

Para esta sexta edicién se han pre-
sentado 23.000 aspirantes, y segun
subrayaban ayer los integrantes del
jurado, se han superado las expec-
tativas de afios anteriores, que las
cifras estaban entre los 18.000 y
20.000.



