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La Escuela Nacional de Industrias Lacteas de
Zamora nace con el aval de la Universidad

La USAL ampara el master en Gestion y Direccién con 1.000 horas lectivas

Los trabajadores del sector,
primeros alumnos de un

proyecto pionero que aspira
a ser referente internacional
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| Presidente de La Morana

“El Congreso
Belenista hara
salir a la gente a
la calle para ver
estas maravillas”

“El esfuerzo y el trabajo

de todos estos anos ha

merecido la pena por el
resultado”

La Catedral y el resto de
iglesias de la ciudad
concentran desde hoy el
mejor arte en belenes
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Componentes de “Los lobos”.

"Boom” adelanta
parte del premio
a "Los Lobos”
para que sigan

La decision inédita del
programa busca compensar
al zamorano que dejé su
trabajo por el concurso
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El Alfonso IX habilita aulas
y material para poder iniciar
clases el proximo ano
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Zamora 10 propone crear una fundacion
piblico privada para el centro

JAVIER DE LA FUENTE

Un mercado medieval, marcado por el ritmo de la cultura

Las calles de Zamora comienzan a engalanarse para acoger, durante este fin de semana, el mercado medieval al
que la Concejalia de Cultura del Ayuntamiento de Zamora ha querido dar en esta edicién un cardcter alejado de lo
meramente mercantil. La Plaza Mayor, la de Viriato y Moyano acogerén conciertos de misica antigua, junto a una
exposicién de “800 afios de Lutheria”. En la foto, la Ria, con los primeros adornos. | Pédgina 12
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La exconcejal de
Bienestar Social
afronto un caso
de maltrato

antes de dimitir

® La expareja, portavoz
ocasional de la Plataforma
de la Biorrefineria, ha sido
condenado dos veces

@ El procesado llegd a ser
candidato y trabajo para IU,
pero ya estaba apartado
cuando fue denunciado
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Detenidos cuatro
hombres por el
tiroteo ocurrido
en Benavente
hace un ano

La Guardia Civil resuelve
el caso de la decena de
disparos a una vivienda
en una calle de la ciudad
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Los trahajadores del queso, primeros
alumnos de la Escuela de Industrias Lacteas

Zamora 10 propone la creacion de una fundacion con representantes
publicos y empresariales para gestionar el dia a dia del centro

Diego G. Tabaco

La Escuela Nacional de Indus-
trias Ldcteas, proyecto impulsado
por Zamora 10 y ya muy avanza-
do —de hecho, echard a andar el
afio que viene—, comenzard su
trayectoria formando a los traba-
jadores del propio sector quesero
zamorano, Asf se puso de mani-
fiesto el pasado martes en la reu-
nién del grupo de Trabajo de
Educacién y Universidad de la
asociacién empresarial, donde
Zamora 10 presenté a los repre-
sentantes institucionales los deta-
lles del proyecto. “La escuela se
organizard en una serie de médu-
los formativos concretos, en base
a las necesidades manifestadas
por el sector, dirigidos principal-
mente a los trabajadores en acti-
vo del propio sector aunque tam-
bién abiertos a cualquier alumno
que los solicite, ya sea estudiante,
aprendiz, desempleado o profe-
sional del ramo™, afiaden los em-
presarios.

Zamora 10y los representantes
del sector quesero tratan asi de
solventar los innegables inconve-
nientes que conlleva que el centro
comience su actividad en mitad
del curso lectivo. A partir de ahi
se comenzard con la promocién y
biisqueda de alumnos para el fu-
turo con la intencién de que el
centro sea un referente en todo el
territorio espafol.

Una vez esté en marcha la es-
cuela “se dard naturaleza juridica
a la Escuela Nacional de Indus-
trias Licteas de Zamora, que de-
beria tener una composicion pu-
blico-privada”. Zamora 10 consi-
dera que “el modelo de gestion
mds adecuado seria la constitu-
cién de una fundacién en la que
participaran las administraciones,
organizaciones empresariales y
el sector quesero nacional a tra-
vés de sus federaciones regiona-
les y nacionales™, El objetivo fi-
nal, subrayan las mismas fuen-
tes, “‘es la creacién de una Escue-
la Nacional de Industrias Licteas
en la que se imparta una forma-
cion de calidad, con titulacién ho-
mologada y reconocida a todos
los niveles educativos y legales y
que englobe todos los niveles for-
mativos”.

Los empresarios reunidos en
el grupo de trabajo impulsado por
Zamora 10 han establecido un
programa formativo con una
“formacién global” dividida en
dos niveles “que se complemen-
tanentre ellos”. Habra, asi las co-
sas, una formacién universitaria
dirigida a graduados universita-
rios que deseen formarse como
ejecutivos o directivos de empre-
sas del sector licteo y quesero y
una formacién no reglada dirigi-

Reunién del grupo de trabajo de Educacion y Universidad. | ceoioa pon zamona 10

El master amparado por la USAL, comprendido
por sesenta créditos, durara 1.000 horas
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El master en Gestion y Direccion de Industrias
Lécteas serd la titulacién mds importante de las
ofrecidas en la futura Escuela Nacional de Indus-
trias Lécteas. Esta enseiianza estd protegida bajo el
paraguas de la Universidad de Salamanca y estard
comprendida por un total de 60 créditos. La forma-
cion, que se impartird durante un total de mil horas
lectivas, estd dirigida a universitarios que deseen en-
focar su carrera profesional al sector quesero. Los
estudiantes profundizardn en la gestién, comercia-
lizacién, finanzas, calidad y produccién. Realizarin
pricticas en las empresas del gremio y tendrdn que
elaborar un trabajo de fin de master.

Zamora 10 también ha dado detalles del resto de
formaciones, de momento no regladas pero con as-

piraciones de convertirse en titulaciones de Forma-
cion Profesional a lo largo de los proximos cursos.
El curso de maestro quesero y de industrias licteas
tendra una duracién de 390 horas y finalizard con la
emision de un certificado de profesionalidad del
Ministerio de Trabajo. 80 de las horas de formacién
estardn destinadas a pricticas en empresas. Las en-
sefanzas de técnico de calidad en industrias licteas
se impartirdn durante un total de 150 horas —diri-
gidas a formar técnicos y mandos intermedios en los
procesos de control de calidad e higiene en la indus-
tria— y la formacién de técnico de produccion y
control en materia prima ldctea, dirigida a formar
técnicos en los procesos de produccién, tendrd una
duracién de cien horas.

Las materias,
definidas en funcion
de las necesidades
actuales del

propio sector

El profesorado serd
seleccionado “en
base a su
experiencia y
conocimientos”

da a mandos intermedios y técni-
cos en industrias del ramo.

“Los contenidos de las mate-
rias a impartir serdn definidos en
base a las necesidades y expecta-
tivas que el propio sector ha ma-
nifestado, y siempre con el obje-
tivo final de que los alumnos reci-
ban una formacion de alta calidad
enfocada a poder integrarse in-
mediatamente en la gestién y or-
ganizacion de una industria ldctea
oquesera”. La formacién se com-
plementard con la participacién
de expertos queseros, nacionales
e internacionales, que impartirdn

clases magistrales sobre sus espe-
cialidades.

Cabe senalar que el profesora-
do de las ensefianzas regladas se-
ri seleccionado fundamental-
mente por la Universidad de Sala-
manca mientras que el resto de
estudios, los no reglados, serin
seleccionados en base a sus cono-
cimientos y experiencias en el
sector licteo-quesero, “primando
esta experiencia como valor afia-
dido para aportar a los temarios
disenados en cada materia”. Las
précticas se realizardn con la co-
laboracion del sector.
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