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GUIJUELO

Asistentes a la jornada inaugural, que conto con la part

icipacion de la segunda teniente de alcalde de Guijuelo, Maria Jestis Moro

Debate sobre la seguridad y la defensa
alimentaria y prevencion contra el fraude

La Estacion Tecnolégica
delaCarnede Castillay
Ledn acoge la XIV
reunion de la Sociedad
Espanola de Seguridad y
Calidad Alimentarias

i REDACCION / WORD

GUIJUELO. La Estacién Tecnolo-
gia de la Carne de Castilla y Leon,
en Guijuelo, se convertia en la ma-
fiana de ayer en el escenario inau-
gural de la 14 edicién de la Reunién
de la Sociedad Esparfiola de Seguri-
dad y Calidad Alimentarias (SESAL).

El congreso, que se desarrollara
durante dos jornadas, elegia a Gui-

juelo como lugar de arranque de unas
sesiones en las que bajo el lema ‘De
la Seguridad a la Integridad Alimen-
taria’ serviran para analizar aspec-
tos de 1a seguridad alimentaria, de
la defensa alimentaria y la preven-
cion contra el fraude.

«Guijuelo es el marco idoneo para
tratar un tema fundamental para
nuestra industria como es la segu-
ridad alimentaria, asi como todos
los términos que pueden ligarse a
este concepto: no solo integridad,
sino también control, eficiencia o
prevenciony, apuntaba en el discur-
soinaugural la segunda teniente de
alcalde, M* Jesus Moro Tejedor,
quien apuntaba que «para nuestro
municipio, donde aglutinamos casi

€l 80 por ciento de 1a produccion del
ibérico a nivel nacional, estamos ha-
blando de asegurar la integridad de
la cadena alimentaria y, con ello, la
confianza de los consumidoresy.

Moro Tejedor agradecia el inte-
rés de la Sociedad Espariola de Se-
guridad y Calidad Alimentarias por
el municipio y destacaba el impul-
so que desde el Ayuntamiento se
estd haciendo a proyectos como Gui-
bep, del que los profesionales pu-
dieron conocer los detalles de boca
de Dario Sénchez.

Innovacién

«En el Ayuntamiento de Guijuelo
estamos apostando por la innova-
cién, la bioeconomia y la economia

circular, asi como la busqueda de
nuevas oportunidades de negocio
para la mejora y crecimiento de la
industria del ibéricoy, agregaba la
teniente de alcalde, quien inaugu-
raba las jornadas junto al director
del centro tecnoldgico, Juan José
Garcia Garcia; el profesor de Quimi-
ca Analitica, Nutricion y Bromato-
logia de 1a Facultad de Farmacia de
la Universidad de Salamanca Rafael
J. Garcia-Villanova y miembros de
la SESAL.

Tras estas intervenciones, las jor-
nadas continuaron con un amplio
programa que contaron desde una
visita por el Centro Tecnoldgico de
la Carne al desplazamiento de los
asistentes a unas fabricas para co-

Tedor, enla imagen de la derecha. :: worp

nocer el proceso completo de elabo-
racion de embutidos y curacion de
jamones.

Por la tarde, los participantes re-
gresaron a Salamanca, donde se con-
tinuo con un ‘workshop’ sobre ca-
lidad en el edificio Dioscorides del
Campus de Unamuno de la Univer-
sidad de Salamanca.

La jornada se completo con una
presentacion de comunicaciones
orales y una visita por la ciudad sal-
mantina,

En el dia de hoy, 1a jornada anual
de la SESAL continuara con la par-
ticipacion del vicerrector de la Uni-
versidad de Salamanca, Enrique Ca-
bero; la decana de la Facultad de Bio-
logia, Rosario Arévalo; la teniente
de alcalde del Ayuntamiento de Sa-
lamanca, Maria José Fresnadillo; y
la presidenta de SESAL, Cristina
Diez, en un saludo de autoridades.
Se ofrecerdn a partir de entonces
tres sesiones que versaran sobre au-
tenticidad y fraude, reduccion del
desperdicio de alimentos y proto-
colos de calidad e inocuidad.



