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ZAMORA, REFERENTE
DE LA FORMACION
DEL SECTOR LACTEO

P. VELASCO / VALLADOLID

La situacién de Zamora como pri-
mera provincia en produccién de
leche de ovino y caprino, asi como
el prestigio de sus quesos la con-
vierten en la ubicacién perfecta
para crear un centro de formacién
especializado en este sector. Un
proyecto que surge de la iniciativa
empresarial y ciudadana Zamora
10, liderada por la Caja Rural, la
Céamara de Comercio y la CEOE, y
que se convertird en una realidad
a finales de enero de 2019, fecha
en la que comenzard a impartirse
el primer curso de técnico de pro-
duccion que convoque la nueva
Escuela Nacional de Industrias
Lécteas.

Con este proyecto, que ha reci-
bido el apoyo undnime del sector,
se busca ofrecer una formacion
«digna y profesionalizada» a un
sector que ahora tiene que ir al ex-
tranjero para poder conseguirla, a

la vez que dar visibilidad a una
provincia muy afectada por la des-
poblacién y el envejecimiento de
sus habitantes. «Zamora ya es re-
ferente en producto final, ahora
queremos que también lo sea en
formacién», destaca el gerente de
Zamora 10, Francisco Prieto, que
afade que ademds intentan que
los jévenes que quieran estudiar
en su provincia se puedan quedar
y atraer a otros estudiantes. «Todo
esto generaria una pequena rique-
za en torno a la formaciény, con-
creta.

«En este proyecto hay que tener
cierta ambicion y vision de futuro,
porque todo esto no va a ocurrir el
primer ano. Para que la Escuela
Nacional de Industrias Licteas
funcione tiene que tener un pres-
tigio que se adquiere con la forma-
cidén que imparta, un trabajo cons-
tante y muy profesional que con-
vertird a Zamora en un referente»,
advierte Prieto.

Ante esta realidad, y una vez
que la Escuela Nacional de Indus-
trias Ldcteas comience a dar sus
primeros pasos el préximo ano, se
constituird una fundacién puibli-
co-privada que sea la que dirija y
organice la formacién, Ademds, el
centro contard con la adhesién de
las grandes organizaciones nacio-
nales como la Federacién Nacio-
nal de Industrias Lacteas (Fenil),
la Interprofesional Lactea (Inlac) y
la Federacion Castellano y Leone-
sa de Industrias Lacteas, asi como
de buena parte del sector quesero
de Zamora.

OFERTA. Actualmente en Espana
no existe ninguna escuela para
formar profesionales en este sec-
tor por lo que el proyecto viene a
cubrir una demanda existente, ya
que ahora los estudiantes o em-
pleados que quieren mejorar su
formacion deben irse a Francia. La
iniciativa, que surge de un grupo

de trabajo de expertos con la im-
plicacion de la Junta de Castilla y
Ledn, se financiard integramente
por la administracién regional.

Zamora 10 quiere aprovechar
los recursos ya existentes y por es-
te motivo, la sede de la Escuela Na-
cional de Industrias Licteas serd
un espacio cedido por el Gobier-
no regional en el antiguo instituto
donde se impartia formacién
agraria de la capital zamorana,
«porque lo que no se quiere es
construir nada nuevo», detalla
Prieto, que asegura que se aprove-
chardn los recursos para el profe-
sorado y traer a expertos naciona-
les e internacional que ofrezcan
esa formacidn.

El centro nace con cuatro mé-
dulos formativos: uno en maestro
quesero, otro de técnico de cali-
dad y otro de técnico de produc-
cidn. De momento, no se ha abier-
to el plazo de matricula en ningu-
no de ellos, aunque los expertos

han aconsejado a la plataforma
impulsora del proyecto que los
cursos no deberfan tener mds de
20 alumnos. «Pensamos que solo
este primer ano con la demanda
que tiene el sector lo cubriremos,
ya que en la provincia hay 36 em-
presas ldcteo queserasy, recalca el
gerente,

A esta oferta se sumara a partir
del mes de octubre de 2019, por-
que asi lo marca el reglamento de
la universidad, un master univer-
sitario que se dard en colabora-
cidn con la Universidad de Sala-
manca y que estdn preparando di-
rigido a gestores y ejecutivos de
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Reunion convocada por Zamora 10 con representantes del sector licteo y quesero zamorano para dar su apoyo a la Escuela Nacional de Industrias Lacteas. / icaL

empresas. Este curso se ofrecerd
en el campus de Zamora de la ma-
no de la Escuela Politécnica.
Bl presupuiesto con el que parte FRANCISCO PRIETO GERENTE DE ZAMORA 10

ta iniciati ial y ciu- .
dadana ronda los 190000 ewos,si | «Con este proyecto buscamos dar una formacién

se tiene en cuenta la cesién del digna y profesionalizada a un sector que ahora la
instituto. En este dinero se englo- tiene que buscar fuera de Espaiia, y a la vez dar

ba la financiacion de los tresmé- * yigjpilidad a Zamora y a su provincia»
dulos, ya que el mdster se debe au-

tofinanciar con las matriculas. En . e . :
ol et e it el piiniiat Aty «La Escuela Nacional de Industrias Lacteas para que

no habrd coste de matriculas y se funcione tiene que tener prestigio que lo va a adquirir
impartird gratuitamente, por lo con la formacién que imparta, hay que hacer un trabajo

que todo el presupuesto va todo constante y muy profesional»
enfocado integramente al profe-

sorado.




