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Autoridades de Guijuelo y Pinhel, representantes de la USAL, el pregonero, el maestro de ceremonias e
integrantes de la delegacion china, ayer en Guijuelo durante la jornada institucional. :: roros: worp

-

Perfil internacional enla 34
edicion de la matanza tipica

El Consistorio formalizo
el hermanamiento con

con esta implicacion internacionaly,
apuntaba el primer edil, Francisco
Julidan Ramos Manzano que un afio

estard ahi, apoyando la investiga-
cion y potenciando nuevos merca-
dosy, aniadia Cabero.

;

Pinhel einvitd auna mas presidia la primera matanza. En esa linea de internacionaliza-
delegacién de Tras sus palabras se sucedian los  cién, el hermanamiento con la lo-

- N agradecimientos. El primero, eldel  calidad lusa de Pinhel veniaa poner  Una vecina reparte viandas tras la matanza.
cocineros chinos vicerrector Enrique Cabero que, tras ~ de relieve lalinea de promocion que

con estrellas Michelin

:: REDACCION / WORD
GUIJUELO. Las XXXIV Jornadas
de la Matanza Tipica, Fiesta de In-
terés Turistico Regional, arrancaron
ayer con la cita institucional mas in-
ternacional de las Gltimas tres dé-
cadas. El hermanamiento con la lo-
calidad portuguesa de Pinhel, que
ayer se hacia efectivo; el nombra-
miento a la Universidad de Salaman-
ca como Matancero De Honor en la
persona del vicerrector de Politica
Académica y Participacion Social,
Enrique Cabero; y 1a presencia de
unas delegacion china en la que des-
tacaba la presencia de cuatro chefs
que poseen estrella Michelin y del
reconocido escultor Xu Hongfei, ha-
cian de esta cita una de las mas in-
ternacionales desde que se inici6 el
ciclo hace més de 30 afios.
«Estamos orgullosos de contar

El vicerrector Enrique
Cabero afirmé que la USAL
apoyardlainvestigacion
en Guijuelo

explicar que para elegir la ubicacién
de la Universidad hace ocho sigles
ya se tuvo en cuenta que Salaman-
ca era un lugar idéneo no solo por
sus buenos aires sino por su alimen-
tacion. «La USAL estd en deuda con
vosotrosy, llegaba a apuntar asegu-
rando que la union de la Universi-
dad de Salamanca y Guijuelo «se
mantendrd en el presente y tam-
bién en el futuron. «La Universidad

-

” »

Los cocineros chinos posan junto a las Aguedas de Guijuelo.

desde hace afios realiza el Ayunta-
miento. «Para Pinhel es un honor
estar aqui», agradecia el presidente
de la Camara de Pinhel, Rui Ventu-
ra asegurando que «el hermanamien-
to se centra en una cultura y una
tradicién comiiny. «Ambos pueblos
somos gentes simples y trabajado-
ras que miramos hacia el futuron,
dijo momentos antes de que un brin-
dis con los espumosos de la deno-

minacién de origen Vino de la Bei-
ra Interior sirviera de preludio para
la firma del documento de herma-
namiento.

Para cerrar el acto, el alcalde Fran-
cisco Julian Ramos quiso reconocer
1a presencia del reconocido escultor
chino Xu Hongfei, que actualmen-
te expone su obra en Salamanca, y
que junto a cuatro chefs estrella Mi-
chelin y al presidente de la Platafor-

ma Cultural Hispano-China, Fran-
cisco Guzmadn, también participa-
ron de la primera matanza de 2019.
«Estamos muy agradecidos por la
invitacién ya que manana (por hoy)
comienza el afo nuevo chino que
en esta ocasion es el afio del cerdoy,
apuntaban desde la delegacion.

Xu Hongfei quiso obsequiar al
Ayuntamiento con una de sus obras.
«Se trata de un cerdo y una mujer
rolliza que en china, hace afios era
simbolo de riqueza y buena saludy,
explicaba el escultor. Después del
intercambio de regalos le llegaba el
turno al pregonero, José Manuel Pa-
rada y al Maestro de ceremonias, el
periodista Sergio Martin que este
afio se dedicé a retransmitir la ma-
tanza «como si se tratase de una re-
transmisién en directon, explicaba.

Era el momento de comenzar un
ritual que cumpliendo con las exi-
gencias legales no sacrificaba al cer-
do en publico, sino detras de una
pérgola que a modo de biombo im-
pedia a los asistentes ver el momen-
to del sacrificio. Después, la fiesta
continuaba con el chamuscado y
despiece del animal, tiempo en el
que no falt6 la degustacion de aguar-
diente y perrunillas o las sabrosas
chichas que repartieron las Ague-
das.



