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La Universidad de Salamanca impulsa proyectos de investigacion
aplicada al desarrollo del sector agropecuario de la Region

Comercializar una miel
‘gourmet’

L catedratico Jo-
E sé Sanchez dirige

el proyecto de la
Universidad junto a la coo-
perativa de apicultores
Reina Kilama en el que se
realiza un estudio profun-
do de la miel tras analizar
previamente las caracte-
risticas fisico-quimicas
del producto. “Los contro-
les de calidad se realizan
desde la misma Universi-
dad”, explica el director
del grupo de Panilonolo-
gia que destaca que en el
proyecto también quieren
que tenga un papel activo
los consumidores suma-
dos a los analisis sensoria-
les y organolépticos. En el
proyecto participa el de-
partamento de Adminis-
tracion de la institucion
académica con el objetivo
de “impulsar el proceso de
comercializacion en la ca-
tegoria de ‘gourmet’ de las
mieles monoflorales. En
concreto, de 1a miel de en-
cina, de cantueso y el po-
len monofloral. “Creemos
que estos productos tienen

una calidad distintiva que
se atestigua a través de los
procesos fisicoquimicos y
polimicos y desde el punto
de vista del marketing
queremos dotarles de los
medios necesarios para
impulsar su comercializa-
cién a todos los niveles”,
detalla Eva Lahuerta, del
departamento de Admi-
nistracion. La iniciativa
estd promovida por la Uni-
versidad y la Diputacién
de Salamanca.

José Sanchez.

Modelos predictivos para la
calidad del ibérico

REDECIR los pa-

rametros que per-

mitiran saber la
calidad del ibérico es el
proyecto que desarrolla
Miriam Hernandez, docto-
randa de la Escuela Poli-
técnica de Zamora. Para
ello, segtin detalla, se reali-
zan analisis de cerdos pre-
montanera, antes de con-
sumir bellota; en el mo-
mento del sacrificio; y en
la curacion de las paletas y
los jamones. “Con ese tipo
de analisis podemos deter-
minar como ha sido el ma-
nejo y la alimentacion de
los cerdos en las dehesas o
las explotaciones”, detalla.
Y es que el objetivo final es
realizar un analisis rapido
“que no sea destructivo y
que permita predecir la ca-
lidad final del producto a
bajos costes y asequible
para la industria alimenta-
ria”, subraya la experta.
Entre las caracteristicas,
Miriam Hernandez detalla
que el jamon ibérico de
aquellos cerdos que han
consumido bellota tienen

una calidad “muy buena”
debido a que tienen un
perfil lipidico saludable,
bajo nivel en acidos grasos
saturados y alto nivel en
acidos grasos monoinsatu-
rados. “El objetivo es co-
rrelacionar los analisis fi-
sicoquimicos con la cali-
dad final del producto”, in-
dica Hernandez.

Participan la Diputacion y
la Universidad de Sala-
manca junto a Carrasco
Guijuelo.

Miriam Hernandez.

Agricultura ecolégica para la
sostenibilidad de la dehesa

UE la dehesa yla

actividad agrico-

la v ganadera
que en ella se desarrolla
tengan futuro. Con este
objetivo, el investigador
Carlos Palacios ha reuni-
do a paisajistas, ambienta-
listas, expertos en produc-
cion vegetal y ambiental
para definir cual es la si-
tuacion de la dehesa en
2019 y como revalorizarla
utilizando como medio la
produccion ecologica no
invasiva.

Como ejemplo, Javier
Plaza, becario del proyec-
tosenala la utilizacion del
Pastoreo Racional Voisin
(PRV) consistente en au-
mentar la carga ganadera
e ir disminuyendo progre-
sivamente el espacio en el
que se encuentran los ani-
males para asi aumentar
el rendimiento y las ca-
racteristicas de los pastos.
Entre las contribuciones
del proyecto también se
encuentra la mejora de la
produccion vegetal, a tra-
vés de especies locales

que puedan adaptarse me-
jor o en conjunto con los
que ya estan en el terreno;
asi como monitorizar con
sistemas modernos para
evitar las amenazas entre
los animales salvajes y do-
mésticos que conviven.
Para ello pueden servirse
de GPS, implantacion de
camaras en los terrenos o
sistemas automaticos. En
el proyecto participa la
Universidad, la Diputa-
ciony Agralsa.

Carlos Palacios.




