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El Campus de Zamora, implicadoenla

mejora de la calidad de la carne

El equipo de la catedratica Isabel Revilla forma parte del
proyecto europeo mEATquality, que trabaja con el cerdo y el pollo

Carlos Gil Andrés

La Universidad de Salamanca y
mds en concreto el Campus Viria-
to de Zamora, participa en el pro-
yecto europeo mEATquality, nue-
va iniciativa internacional finan-
ciada en la (dltima convocatoria del
programa de investigacion e inno-
vacion Horizonte 2020 de la Comi-
sion Europea orientada a imple-
mentar la calidad en la cadena de
produccion de la industria cdrnica
europea de cerdo y pollo de engor-
de.

En este sentido, la catedritica
del Area de Teenologia de Alimen-
tos de la USAL de la Escuela Poli-
técnica Superior de Zamora, Isabel
Revilla y su grupo de investiga-
cion formarin parte del equipo de
cientificos participantes en este
proyecto que persigue ofrecer al

consumidor carne de cerdo y pollo
de mejor calidad, asegurando un
elevado nivel de bienestar animal y
los estdndares de calidad en todos
los aspectos de su produccion, des-
de la cria y manejo del animal en
las granjas hasta la elaboracidn de
los propios productos derivados de
la carne.

Para ello, un equipo multidisci-
plinar, coordinado desde los Paises
Bajos por el centro de investiga-
cion Wageningen Research, for-
mado por 18 organizaciones de
siete paises diferentes de la Union
Europea trabajard directamente
con ganaderos y socios de la indus-
tria de transformacion de la carne
para el desarrollo de conocimiento
cientifico y soluciones précticas.
Adicionalmente, se perseguird,
también, el objetivo de reducir el
impacto medioambiental y mejo-

rar la sostenibilidad econémica de
la cadena.

Primera reunion

El mEATquality celebré duran-
te los pasados dias 19 y 20 de ene-
ro la primera de las reuniones
anuales del proyecto en formato
digital, que reunié a mds de 60 per-
sonas para debatir y coordinar to-
das las actividades previstas para
2022 y los 3 afios siguientes.

Durante la sesién, el coordina-
dor del proyecto, Hans Spoolder, y
Valerio Abbadessa, de la Comision
Europea, dieron la bienvenida a los
socios participantes en la iniciativa
y presentaron las principales disci-
plinas bdsicas de la investigacién.
Asimismo, Abbadessa destacé la
importancia de la investigacion so-
bre la calidad, la seguridad y la au-
tenticidad de la carne como parte

Isabel Revilla, catedratica de Tecnologia de los Alimentos. | J. de la Fuente

integrante de la Estrategia “De la
granja a la mesa” de la Unién Eu-
ropea.

Coordinado por Wageningen
Research (Paises Bajos),
mEATquality, estd formado por
las universidades de Wageningen

(Paises Bajos), Aarhus (Dinamar-
ca), Salamanca y Cordoba (Espa-
na), Ciencias de la Vida de Pozna -
PULS (Polonia) y del Sarre y de
Rostock (Alemania) como socios
académicos; ademds de por cinco
centros de investigacion.



